
Menù Martingala

Aperitivo a buffet

Pinot brut doc 
Aperol Spritz

Succhi di frutta in caraffa
Acqua minerale

Mignon caldi e freddi 

Sfogliatine di pane con scalogni e rosmarino
Girelle di sfoglia alle olive e sesamo

Crostini con salmone affumicato e aneto
Canestrino di pasta brisè con mousse di tonno e  finocchietto

Cocktail gamberi e peperoncino                                              
Bruschette con noci e radicchio

I frittini serviti nella barchetta di bambù

Zucchine 
Le carotine 
Melanzane 
Peperoncini 

Carciofini 
Salvia 

Cipolla di Tropea
Gamberi al sesamo 

Praline di riso alla Milanese

Il banco del Salumaio

Langhirano 
Coppa Nostrana dop

Salame felino  
 Pancetta piacentina

 Bresaola della Valtellina 
Lardo di Colonnata con miele

Cestini di perle di melone    
Le  verdure del contadino marinate  

Cesto di pane e focacce mignon e gnocco fritto

Formaggi  freschi e stagionati lombardi

Formaggini freschi di Montevecchia, Caprini stagionati, Bitto, Bagoss, Cassolet, 
Bormino 

Il tutto servito con frutta secca, miele e mostarde di confettura
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Serviti al tavolo

Paccheri con sugo agli scampi e pomodorino pachino cotti al forno    
Risotto ai fiori di zucchina , e champagne 

Filetto di Orata con salsa ai capperi e Lime 
Verdure alla mentuccia fresca 

Sorbetto al limone 

Sella di Vitello al soave  con giardinetto di verdure caramellate
Patate rosolate  al rosmarino

Torta nuziale

Buffet di Dolci e frutta

Spiedini di frutta con fontana di cioccolato 
Mix di Sorbetti alla frutta 

Panna cotta con salsa ai frutti di bosco 
Piccoli dessert al cioccolato e croccante alle nocciole

Caffè
Amari distillati
Acqua minerale

Vini in selezione nostra cantina

Muller thuragau trentino doc
 Pinot Nero trentino doc 

Pinot Brut Chardonnay in Purezza doc 
 Moscato d’asti docg
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